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A friterad kyckling med sotsursas

B friterade rakor med sotsursas

C biff med wokade gronsaker e

D kyckling pa Thailandskt vis . S

T

A friterad kyckling med sétsursas
B friterade réakor med sotsursas
C biff med 10k och purjolok

D kyckling med Szechuan o

0

A friterad kyckling med sétsursas

B friterade rakor med sotsursas ”»

C biff pa Thailandskt vis S
D kyckling med wokade gronsaker

T
A friterad kyckling med sotsursas

B friterade rakor med sotsursas

C kyckling saté (kyckling grillspett med ]ordnntssas]
D biff med Szechuan

Fredag
RYD S A friterad kyckling med sotsursas
centrum B friterade rakor med sotsursas
013- i biff med tomater ananas
17 47 47 D kyckling med Thai-réd curry L
Vegetariskt alternativ: Tillbehor:
E wokade farska gronsaker Stekt ris/ stekta nudlar

Smaklieo maltid!
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Forratt
1. Thailindsk varrulle med skaldjur
2.  Kycklingsoppa med grinsaker
3. Toom Yaam Goong
4. Pekingsoppa (56t & sur smak med stark krydda)
5.  Kycklingsaté (Kycklinggrillspett i jordnétssas och rostad 16k)
6.  Riksaté(Rikgrillspett i jordnotssas och rostad 16k)
Kdttritter
7.  Biff med Szechuan (stark sas)
8.  Biff med champinjoner och bambuskott
9.  Biff med wokade firska gronsaker
10. Biff i currysas
. Biff med Thailindska kryddor
12. Special friterad oxfile med Thai sét-chilisas
13. Grillad oxfilé med vitlok och chili
14. Stekt oxfilé pi Kinesiskt vis

Fagelriitter

15.  Friterad kycklingfilé med sitsur sas

16.  Kycklingfilé pi Thailindsk vis

17. Kycklingfilé med Szechuan (stark sas)

18.  Kycklingfilé med champinjoner och bambuskott
19. Kyckling med wokade fiirska grinsaker
20. Kyckling i currysis

21.  Ankfilé pid Szechuanvis

22.  Anka pa Thailindsk vis

Skaldjursriitter

23.  Friterade rikor med sitsursas

24.  Rikor med firska Thailindska kryddor

Diverse ritter

25,
26.
27,

99.

Wokade firska grinsaker med cashewnétter
Blandade grinsaker med riikor, biff, kyckling
Specialstekta nudlar

Tre smaratter pa Thailiindsk vis
- friterade ridkor med sitsursis
- biff med wokade grinsaker

- kycklingfilé sate (jordniétsgrillspett)
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